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603952 (EPRPROBTD) GOURMEXPRESS+ HIGH

SPEED TROUBA (5,8KW)
380-415V 3N 50HZ CERNA

Zkracena specifikace

PoloZka ¢.

Stolni vysokorychlostni trouba GourmeXpress+ vyuzivéd kombinaci
mikrovin, konvekce a horkého vzduchu pro rychlé a konzistentni
vysledky vareni se Sirokou $kdalou produktd. Ventless feSeni zaru€uje
flexibilitu instalace (podrobnosti viz pfirucka). Konvekéni vykon 5,5
kW, Mikrovinny vykon 2,2 kW, Celkovy vykon 5,8 kW. 5" kapacitni
dotykovy displej se snadno pouzivd a lze jej konfigurovat podle
potfeb uzivatele. MozZnost naprogramovdni a ulozeni az 1024 receptd
a seskupovat je do rdznych skupin pro snadné pouziti (napfiklad
snidané, obéd, vecefe). 17ti litrovd komora z nerezové oceli AlSI 304
se zaoblenymi rohy pro snadné &isténi. Pfiprava pro pfenos dat z USB
flash disku. Robustni a odolny design pfedni ¢dsti s vnéjsim povrchem
chladnym na dotek a ergonomickou rukojeti. Idedlni FeSeni pro
zdakazniky jako (restaurace s rychlym servisem, kdva bary, hotely,
Cerpaci stanice, maloobchod atd.), kde je prioritou rychlost servisu,
snadné pouZiti a konzistentni vysledky.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

e Ventless zafizeni - Ize instalovat bez digestore.
Idedini pro vafeni pfed zdkaznikem (dalsi
podrobnosti viz. ndvod na obsluhu).

* Nastavitelnd regulace teploty od 30°C do 280°C.

¢ Rychlost proudéni horkého vzduchu nastavitelnd
od 10% do 100% (v krocich po 10%).

* Nastavitelny mikrovinny vykon od 0% do 100% v
krocich po 10%. S 0% vykonem mikrovin Ize pouzit
jako horkovzdusnou troubu.

e Snadno povuzitelné uzZivatelské rozhrani s 5
" kapacitni dotykovou obrazovkou, kde Ize ulozit
az 1024 receptd.

* Je mozné vytvaret vicefdzové receptury s roznymi
kombinacemi teploty, mikrovin a horkovzdudnych
trysek pro kazdou fazi.

¢ Pro snadngjsi spravu receptd lze kazdy recept
propojit s:

- vy)hrozenou skupinou (tj. snidang, obéd, vecefe
atd.

- obrdzkem na miru

- ¢arovym kodem, ktery Ize ziskat pomoci ¢tecky
¢arovych kodd (k dispozici jako volitelné
prislusenstvi PNC 653820)

¢ Displej odpocitavani a bzuldk s nastavitelnou
hlasitosti na konci cyklu (nebo fdze v pfipadé
vicefdzovych receptu).

¢ Pfipraveno pro pfenos dat z USB flash disku.

e Vysokorychlostni trouba GourmeXpress+ je
feSenim pro rychlé a konzistentni vysledky vareni
(a ohfivani) roznych typd vyrobkd pro kompletni
jidla (mrazené vyrobky, obalované vyrobky), ale
také pedivo, teplé snacky, pfedkrmy a mnoho
dalsiho.

¢ Vysoky vykon GourmeXpress+ zarucuje vysokou
rychlost vafeni diky kombinaci:

- Konvekéniho ohfevu
- Mikrovinné trouby
- Impingement (trysky s horkym vzduchem)

Konstrukce

¢ Varnd komora z nerezoveé oceli AISI304 se viemi
zaoblenymi rohy pro snadné cisténi.

e Kompaktni pddorys se Sirokou varnou komorou o
objemu 17 litrd.

¢ Odnimatelné, snadno Ccistitelné horni a spodni
desky horkovzdusnych trysek.

« Katalytickeé filtry, vyjimatelné a vyménitelné.

¢ Snadno pfistupny vzduchovy filtr.

* Ergonomické dverni madlo.

* Nastavitelné 5 cm nohy.

¢ |IPX 3 ochrana proti pronikani vody.

¢ Odkladaci plocha na lopatku v horni ¢dsti trouby.

Prislusenstvi v cené

* 1z Teflonovy plech pro
GourmeXpress High Speed
troubu

PNC 653816
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High Speed Equipment

Elektro

Napéti:

Amp:

Celkovy pfikon:
Typ el.koncovky

Instalace:

GourmeXpress+ High Speed troubaq,

c¢erng, 400V

380-415 V/3N ph/50 Hz
14.5 A

5.8 kW

Kabel bez zdastréky

Min.vzddlenost od zdi: 60 mm ze stran, 140 mm shora

Hlavni informace

Netto objem:

Detaily pfikonu:
Teplotni rozsah trouby:
Rozmér komory (3iFka):
Rozmér komory (vyska):

Rozmér komory (hloubka):

Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Vnéjsi rozméry, Vyska
Netto vaha:

Pfepravni vdaha:
Pfepravni vyska:
Prepravni Sifka:
Pfepravni hloubka:
Pfepravni objem:

Ovladani:
Ochrana pro vodé:

17 L

Celkovy vykon: 5,8 kW
Vykon mikrovinné trouby:
2,2 kW - 2 magnetrony
Vykon konvekce: 5,5 kW

30 °C MIN; 280 °C MAX
317 mm

193 mm

294 mm

460 mm

710 mm

660 mm

81 kg

107 kg

740 mm

560 mm

760 mm

0.31 m?

5" kapacitni dotykovy
displej, az pro 1024
programu vareni
IPX3

High Speed Equipment

GourmeXpress+ High Speed trouba, c¢ernd, 400V

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech

bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.

2025.071



